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,Krasa v jednoduchosti.

Italska kuchyneé je ma
velka laska.“

KIA SORENTO JE STEJNA JAKO ITALSKA KUCHYNE - DOKONALA
V KAZDEM DETAILU. DIKY CHYTRYM TECHNOLOGI{M PROMEN(
VASI JiZDU V JEDINECNY ZAZITEK. VYRAZTE SE SORENTEM
DO LESA NA HOUBY, NA ZPATECNI{ CESTE KUPTE DYNI A PAK SI
DOMA UVARTE LAHODNOU KREMOVOU POLEVKU.

DYNOVA POLEVKA
S LESNiMI HOUBAMI

1kg maslové dyné

olivovy olej

1 cibule, nakrajena nadrobno

2 strouzky cesneku, nakrajené na platky
80g zazvoru, nasekaného nadrobno
500ml zeleninového vyvaru

sul a Eerstvé mlety pepr

smés cerstvych lesnich hub

hrst nasekané hladkolisté petrzelky
panensky olivovy olej k podavani

M Dyni umyjte, rozkrajejte na Sestiny
a vrozehraté troubé upecte domékka.
Po upeceni vydlabejte duZinu ze slupky.

124 www.apetitonline.cz

M Na oleji orestujte cibuli, Cesnek a zazvor,
pridejte dyni a vSe opékejte asi 5 minut.
Pak zalijte vyvarem a privedte k varu.
Varte 10 minut. Hotovou polévku rozmixujte
dohladka ponornym mixérem. Dochutte solf
a peprem.

M Houby ocistéte, vétsi kusy prekrajejte

a krétce je orestujte na oleji. Pridejte
nasekanou petrzelku.

M Polévku nalijte do hlubokého talite,
doprostred dejte orestované houby

a zakapnéte olivovym olejem.

W NECO NAVIC Vyvar do polévky pFilévejte
postupné, aby polévka nebyla pFilis Fidka.
Nékteré druhy dyné obsahuiji vice vody,

a tak staci do polévky pridat méné tekutiny.

SOUTEZNI OTAZKA:

Kolik pratel veze Séfkuchaf Adam
na veceri?
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MIROSLAV GRUSZ
MAJITEL A SEFKUCHAR
MG RESTAURACE

TéméF cely profesnf Zivot jej provazi
italska kuchyné. Proslul jako
perfekcionista, ktery z kazdé suroviny
dostane maximum chuti. Doneddvna vafil
v restauraci Aromi, nyni se chyst4 otevfit
vlastni MG restauraci v Mladé Boleslavi.
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